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Perfekter Allrounder – besonders für Allergiker 
INJOY SPECIAL EDITION:  
vielseitiges Kochgeschirr mit einzigartigem Induktionsboden 
 

 
 
Pfannen und Töpfe für alle Fälle: Vom Arnsberger Hersteller Berndes kommt mit 
„Injoy Special Edition“ vielseitig einsetzbares Edelstahl-Kochgeschirr, das in der 
Küche jede Herausforderung meistert. Für fettarmes, gesundes Braten sind die 
universell einsetzbaren Allrounder mit einer hochwertigen Antihaftbeschichtung 
ausgerüstet. Äußerlich punkten die schicken Alleskönner mit klarem, zeitlosem  
Profi-Design in poliertem, nickelfreiem Spezial-Edelstahl. Praktisch: Die Schmor-
pfannen der Linie haben einen angenehm hohen Rand - perfekt für die Zubereitung 
von Pfannengerichten mit viel Gemüse, für Curries, Ragouts & Co.  
Pfannen gibt es viele; die „Injoy Special Edition“ ist einzigartig: Ihr InductionPlus- 
Kapselboden mit Aluminiumkern sorgt für eine besonders schnelle Hitzeverteilung. 
Aufgrund der speziellen Edelstahl-Legierung bewegt sich dieser Induktionsboden - 
anders als bei herkömmlichen Edelstahlböden - auf allen Herdarten zur Hitzequelle 
hin. Damit wird eine perfekte Wärmeübertragung garantiert. Aufgrund des nickel-
freien Materials ist die „Injoy Special Edition“ auch für Allergiker bestens geeignet.  
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Ausgezeichnete Qualität 

Mehrere Produkte der Injoy Special Edition“ Serie (Topfset, Wokpfanne, 
Schmorpfanne) wurden im Rahmen von Produkttests des ETM Testmagazins für ihre 
hohe Qualität ausgezeichnet.  
 

Faires Preis-Leisungsverhältnis 

Die für das mittlere Preissegment konzipierte Berndes-Produktlinie „Injoy Special 
Edition“ punktet mit einem fairen Preis-Leistungs-Verhältnis und ist im Handel zu 
UVP-Preisen ab Euro 34,95 erhältlich. Die Serie umfasst aktuell 9 Artikel:  
 

- Schmorpfanne, 20/24/28 cm Durchmesser: ab Euro 54,95 (UVP) 
- Stielwok, 28 cm Durchmesser: Euro 79,95 (UVP) 
- Servierpfanne mit Glasdeckel, 28 cm Durchmesser: Euro 84,95 (UVP) 
- Milchtopf, 14 cm Durchmesser: Euro 34,95 (UVP) 
- Kochtopf mit Glasdeckel, 16/20/24 cm Durchmesser: ab Euro 59,95 (UVP) 

 
 
Zum Unternehmen 
Der Name BERNDES steht für antihaftversiegeltes Kochgeschirr in bester Qualität. 
Nach zahlreichen Experimenten mit Beschichtungen für Kochgeschirr in den 1950er-
Jahren konnte BERNDES 1976 den Markt für Kochgeschirr mit der BONANZA®-
Pfanne aus antihaftversiegeltem Aluminiumguss revolutionieren. Heute ist 
BERNDES mit durchdachtem und vielfältigem Kochgeschirr für genuss- und 
designorientierte Köchinnen und Köche am Puls der Zeit. Seit 2012 gehört 
BERNDES zum Konzern Alluflon Spa, einem weltweit bekannten italienischen 
Kochgeschirrhersteller, der sich seit seiner Gründung im Jahr 1970 erfolgreich auf 
dem Weltmarkt etabliert hat. Neben der Traditionsmarke BERNDES gehört mit 
MONETA auch eine der ältesten italienischen Marken für Kochgeschirr zum 
Mutterkonzern Alluflon. Im Jahr 2021 wird BERNDES 100-jähriges Bestehen feiern.  

Weitere Informationen unter www.berndes.com 

 

Pressekontakt:  
Bettina Lenk Public Relations 
E-Mail: info@bettinalenk-pr.de 
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